
• Vente directe à la ferme
• Expéditions 
• Marché d’Auch (Jeudi et Samedi)

• Magasin à l’Isle Jourdain (32600)
Délices du Terroir - 05 62 63 52 46 
45, av. du Commandant Parisot

 Horaires : 9h-12h30 / 15h00-19h00

Elevés en plein air 
sur nos terres gersoises

foie gras
ferme Auberge 

Spécialités gasconnes
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Délices du Terroir - 05 62 63 52 46
45, av. du Commandant Parisot
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La Ferme 
d’En Castera
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EN CASTERA

CASTELNAU-BARBARENS

 Vers SAMATAN

D
 12

sur nos terres gersoises
Commande et renseignements :
Famille GESTA 
GAEC En Castera
32450 Castelnau Barbarens
gesta.d@wanadoo.fr
Tél. : 05 62 65 98 65
Fax : 05 62 65 90 09
Site : www.fermeencastera.com

Casterad’en
La ferme 

Coordonnées GPS
0° 45’ 52’’ Est
43° 34’ 27’’ Nord

GERS
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tradition 
Le canard engraissé 
aux fi gues et au maïs

Nos canards mulards sont 
élevés et gavés avec

les céréales de la ferme.
Abattus, 

découpés
et cuisinés
dans notre 

conserverie 
aux normes 

européennes.

Séjour Gastronomique
M e n u

Foie gras

Assiette gasconne

Grillades

Desserts maison

Un repas Gascon 
dans la ferme Auberge

Chambres d’Hôtes
3 chambres d’hôtes 

à votre
disposition

Séjour GastronomiqueSéjour GastronomiqueSéjour GastronomiqueSéjour GastronomiqueSéjour GastronomiqueSéjour Gastronomique

Accueil Camping-car

Cuisinez votre canard et son foie gras
• Février - Mars - Avril 

 • Octobre - Novembre

A la découverte de notre quotidien

 B
ien

ven

ue à
 la Ferme d’En Castéra

Visite de la ferme 
et de l’élevage

et gastronomie

3 chambres d’hôtes 
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